
 Inklusivpreise – durchgehend warme Küche  

  

 
Herzlich Willkommen im 

*** Gasthof Moasterhaus am Salzstiegl 
 
 
 

Speisen- & Getränkekarte 
 

 

 
 

 

Unsere Küchenzeiten:  
á la carte täglich 11:30 bis 17 Uhr 30  

Abendessen für alle von 18 bis 20:00 reichhaltiges Buffet in der Almstube  
oder wechselnde Menüs im Restaurant je nach Anzahl der Nächtigungsgäste  

 
 
 

Familie Kaltenegger, Salzstiegl 241, 8584 Hirschegg 
40 Zimmer, 2 Kegelbahnen, 200 Sitzplätze, Seminarräume 
Tel: 03141 2160 oder info@salzstiegl.at; www.salzstiegl.at 

 
 

 

mailto:info@salzstiegl.at
http://www.salzstiegl.at/
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…aus Omas Suppentopf 

 
 

Suppenkaspar im Suppentopf  5,40 
(feine Rindssuppe mit Kaspress-, Leberknödel und Frittaten) (A, C, E, O, G, L)         
 
Almkräuter Cremesuppe ( mit frischen Wildkräutern)  4,10 

dazu Brotwürfel  (A, G, O)   
 
Klare Rindsuppe mit hausgemachten Frittaten (O, A, C, E, G, L, R)   3,70 
 
Klare Rindsuppe mit Leberknödel oder Kaspressknödel (O, A, C, E,G, L)  3,90 
 
 

 

Vom Küchenchef empfohlen: 
 
 

Trial - Burger Royal  12,80 
180g 100% Rindfleischlaibchen im knusprigen Burgerbrötchen, Zwiebel, Rucola, 
Speck, Tomaten, Cheddar Scheibe, hausgemachte Sauce und Pommes 
(A ,C ,G, L, H, N, O)   

2 Stück Wiener Schnitzel 12,50 
v. Schwein m. Pommes, Zitrone u. Ketchup (A,C, F, E, N, G)  

½ Backhendl mit hausgemachtem Erdäpfelsalat 11,90 
Freitag, Samstag und Sonntag – sonst bitte auf Bestellung (A, C, F, E, N, L, M, O)  

Spaghetti Bolognese mit Parmesan (A, C, G, F, E, P, G) 8,50 
 
Spaghetti mit Kräuterpesto und Schafskäse und Rucola (A, G, L, H)   10,50 
 
Käsespätzle mit Röstzwiebel im Pfandl serviert (A, C, G, P, N) 8,90 
 

Cordon Bleu, gebackenes Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken 14,50 

und Käse, dazu Pommes oder Erdäpfel, Zitrone, Preiselbeeren (A, C, N, E, O, P)  

Zanderfilet mit Mandelbutter und Kartoffel-Gemüse-Gröstl (G) 15,50  

Cowboyteller – gebratene Ripperl & Chicken Wing  12,20 
und dazu zweierlei Saucen, Bratkartoffel (A, E, F, C, G, L, M)       
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Salat und dies und das… 

 
 

Putenstreifen gebacken auf Blattsalat (A, C) 11,20  
 
Putenstreifen gegrillt auf Blattsalat 11,20  
 
Schinken – Käsetoast (A,C, E, F, N, P) 4,20 
 
Portion Pommes mit Ketchup (P, E, F, N) 3,80 
  

Gemischter Salat (G ,L ,M, O)         3,90  
 

Blattsalat 3,10 
 
Saure Extrawurst mit Gebäck und Kernölmarinade (A, E, F, N, O, L) 6,20 
 
Steirerkäsbrot (A, G, O, L, M)                  5,90 

 
 
 
 
 

Für unsere kleinen Gäste … 
 
 

Dagobert Duck – Kinderwiener 6,90 

mit Pommes frites und Ketchup (A, C; P, E, N, F)  

   
Mickey Mouse - Kinder Spaghetti Bolognese 6,90 
mit Parmesan (A, G, L, M, O) 

   
Fliegender Holländer - Chicken Nuggets (A, G, O, P, N, E, L, M)  6,90 
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Tagesgerichte geht schnell……….       

 
 

Arbeiterteller Berner Würstl mit Pommes TG 4   7,50  
 
 
 

Thunfischsalat mit Gebäck  TG 3  6,50  

 
 

 
Gulasch vom Styria Beef mit Spätzle TG 5    8,50  

 
 
 

Etwas Süßes geht immer ….  
 

Mohn-Himbeer-Schnitte – „Lieblingstorte vom Chef“ 4,20 

hausgemacht und fein garniert (E, H, F, N, C, G, ) 

  
Tiramisu (C, A, G, N, F, E) 4,50  
 
Apfelstrudel (A, C, N, E, F) 3,50 
 
Topfenstrudel (A,C,G, E, F, N)  3,50 
 
beides gerne je mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagobers (G, C, A, H, E) 5,30 
 
 
Schau in die Eiskarte & gönn Dir einen Eisbecher!  
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Abendessen  

 
Für Tagesgäste und Camper 

Gerne könnt Ihr in der Almstube – gleich wie unsere Hausgäste 
unser reichhaltiges Angebot zwischen 18 und 20 Uhr genießen  
 
Sonntag bis Donnerstag: wir bieten Euch je nach Anzahl 
unserer Nächtigungsgäste ein Drei-Gang-Wahlmenü oder 
unser beliebtes abwechslungsreiches Buffet in der Almstube 
an. 
 
Freitag 

Bauernbuffet: Zweierlei Suppen, Schweinsbraten mit Knödel 

und Sauerkraut, Rindsgulasch vom Styria Beef, Spätzle, 
Gemüse und auf Wunsch ein Wiener Schnitzerl, G‘selchtes mit 
Sauerkraut und Knödel, Salatbuffet, Kuchen, Creme, Kompott  
Pro Person von Sonntag bis Freitag  
€ 15,50 Erwachsen 
€ 11,50 Kind 8 – 14,99  
€   6,50 Kind 3 – 7,99 
  
Samstag  

Grillabend – Zweierlei Suppen, Gegrilltes vom Schwein, der 

Pute und vom Rind, Mais und Ofenkartoffel, Grillgemüse, auf 
Wunsch ein Wiener Schnitzel, Salatbuffet, Kuchen, Creme 
Kompott - lasst Euch vom Duft verzaubern  
Pro Person  
€ 19,50 Erwachsen 
€ 15,60 Jugendlicher 
€ 10,50 Kind 
Natürlich könnt Ihr jederzeit nur etwas bei uns trinken.  
Aperol Spritzer, Bier, Kaffee und Säfte ….  
 
Solltet Ihr wirklich nur einen ganz kleinen Hunger haben und z.B. eine Suppe € 3,90 

oder einen Salat € 3,90 oder nur ein Dessert € 4,50 nehmen redet bitte mit dem 
Servicepersonal. Preisbeispiel: Ein Schnitzerl und ein Salat kosten € 16,30  

Einfach genießen & durchkosten. 
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Getränkekarte 
 
Alkoholfrei 
Naturtrüb Apfelsaft direkt aus dem Hause Jöbstl in Stainz  0,25l 3,20 
Naturtrüb Apfelsaft Ltg 0,3l 2,40 
Naturtrüb Apfelsaft Ltg 0,5l 3,70 
Naturtrüb Apfelsaft gespritzt 0,3l 2,60 
Naturtrüb Apfelsaft gespritzt 0,5l 4,50 
 
 
Moaster-Limonade (frisch gepressten Zitronen, Hollundersirup) 0,5l 4,20 
Hollundersaft/Himbeersaft Ltg 0,3l 2,00 
Hollundersaft/Himbeersaft Ltg 0,5l 3,00 
Hollundersaft gespritzt 0,3l 2,00 
Hollundersaft gespritzt 0,5l 3,50 
 
 
Soda  0,5l       2,80 
Soda 0,25l     1,60 
Soda Zitron 0,5l       3,30 
Soda Zitron 0,25l     2,10 
 
 
Limo (Cola, Fanta, Almdudler, Eistee Pfirsich, Orangen-,Apfelsaft) 0,25l 2,40 
Limo mit Ltg 0,25l 1,60 
Limo mit Soda  0,25 2,10     
Limo (Cola, Fanta, Almdudler, Eistee Pfirsich, Orangen-, Apfelsaft) 0,5l 4,20 
Limo mit Ltg 0,5l 3,20 
Limo mit Soda 0,5l 3,70 
 
 
Skiwasser (Jugendgetränk) 0,25l 1,90  
Skiwasser (Jugendgetränk) 0,5l 3,50 
Mineralwasser Gasteiner (prickelnd oder still) 0,33l 2,30 
Pago pur 0,2l 2,80 
Pago Ltg 0,3l 2,90  
Pago Ltg 0,5l 3,10 
Pago gespritzt 0,3l 3,20  
Pago gespritzt 0,5l 3,60  
 
 
Red Bull 0,25l 3,90 
Cola light 0,33l 3,00 
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Heiße Getränke 
Kleiner Brauner/Schwarzer  2,20 
Verlängerter  2,80 
Großer Brauner/Schwarzer  3,80 
Cappuccino (mit Milchschaum) (G)  3,10 
Hauskaffee (Kaffee mit Milchschaum und Eierlikör) (G, C)  4,40 
Caffe Latte (Espresso mit warmer Milch und Milchschaum) (G)  3,40 
 
Tee (Früchte, Schwarze, Pfefferminz, Grüner Tee, Kräuter)  2,10 
Kakao(G) 3,00 
Kakao mit Schlagobers (G) 3,50 

 
Bier 
Puntigamer vom Fass (A)  0,2l 2,50 
Puntigamer vom Fass (A) 0,3l 3,00 
Puntigamer vom Fass (A) 0,5l 3,60 
Gösser Flasche Bier (A)  0,5l 3,60 
 
Radler (Fanta/Almdudler/Soda/Gösser Natur) (A)  0,3l 3,00 

Radler (Fanta/Almdudler/Soda/Gösser Natur) (A) 0,5l 3,60 

Edelweiß und Edelweiß alkoholfrei Flasche (A) 0,5l 3,90 

Gösser Gold alkoholfrei Flasche (A) 0,5l 3,60 

Diesel (Cola mit Bier)   (A) 0,5l 3,60 

Diesel (Cola mit Bier)    (A) 0,3l 3,00 

Sauschneider (Himbeerlimo mit Bier) (A) 0,3l  3,00 

 

Schnapserl 
 

Obstler, Marille, Williams aus dem Haus Hochstrasser  2cl  2,80 

Zirbenblut 2cl  2,80 
Jägermeister  2 cl    2,80 
 

Spritzer 
Weiße-, Rote Spritzer (O)  0,25 l    2,80 
Schilcher Spritzer (O) 0,25 l 3,20 
 

Aperitif 
Aperol Spritzer/Limoncello Spritzer 4,20 
Hollunder Hugo 4,20 
Campari Orange    4,00 
Campari Soda    3,70 
Bacardi Cola    4,20 
Gin Tonic 4,20 
Malibu Orange                                                                                        4,20 
Eierlikör (C, G), Baileys (G), Ramazotti, Averna, Martini (O), Amaretto          
 2cl 2,80                
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Weinkarte 
 
Offene Weine/ Hausweine 
 

Welschriesling, Weingut Schneeberger 1/8 l 2,10 
Zweigelt, Weingut Moser 1/8 l 2,10 
Schilcher, Weingut Hochstrasser 1/8 l 2,30 

 
 
Offene Weine 
 
Weiß; 
Weißburgunder, Weingut Pugl 1/8 l 4,20 
Sauvignon Blanc, Weingut Pugl 1/8 l 4,20 
 

Rot; 
Classic Cuvee, Weingut Leo Aumann 1/8 l 4,20 
Classic Zweigelt, Weingut Hans Igler 1/8 l  4,20 

 
 
Flaschenweine 
 

Weißweine: 
Sauvignon Blanc, Weingut Josef Pugl- Großklein 0,75 l 26,50 
 
Weißburgunder,    Weingut Josef Pugl- Großklein 0,75 l 26,50 
 
Welschriesling,     Weingut Josef Pugl- Großklein 0,75 l 26,50 
 
Rose, Weingut Robert Goldenits- Tadten 0,75 l 28,50 
 
 

Rotweine: 
Classic Cuveè,      Weingut Leo Aumann-Tribuswinkel  0,75 l 26,50 
 
Cabernet Sauvignon, Weingut Triebbaumer-Rust 0,75 l 26,50 
 
Zweigelt Classic,   Weingut Hans Igler-Deutschkreuz 0,75 l 26,50 
 
 

Sekt, Champagner 
 

Morandell Brut 0,75 l   24,00 
Schlumberger Piccolo 0,2 l  9,50 
 


